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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - CHEFFOIS

Taboulé

Pate
méditerranéenne
(pates brunoise
basilic)

Menu Occitanie :
Bouillon de viande et
légumes facon
Garbure

Batonnets de
carottes sauce
cocktail

Escalope de volaille

Nugget's de blé m

Cassoulet (saucisse et

Dos de colin MSC

sauce barbecue saucisson a l'ail) thym citron
Gratin de choux . . . .
Petits pois Haricots blancs Tortis
fleurs
Gateau Toulousain
Cocktail de fruits Mousse chocolat (génoise/confiture Fruit frais

abricot/amande)

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

.' Nouveautés ou Menu a theme

",/?:" Elaboré sur notre cuisine

Fromage a la coupe

m Menu 100% Végétarien

" Contient du porc

(LM;&EMIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CHEFF85

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




