"
RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSABLE

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

.| Nouveautés

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
,!/'r?f p prep P

maison

AJENU

Restaurant Scolaire - CHEFFOIS

Semaine du 09/12 au 15/12

Taboulé

Betteraves
vinaigrette

Paté de campagne
HVE

Salade de lentilles charcutiere
(lentilles,saucisson,tomate,échalote)

Boulettes de veau
sauce barbecue

Butternuts et
carottes

Pizza au fromage

Salade verte

Carbonara de volaille

Coquillettes

Poisson pané MSC & quartier de =
citron

Petits pois

Fruit frais

Yaourt aromatisé

Fruit frais

Cake Vanille

Fromage a la coupe

(LT(&MIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CHEFF85

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !




