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HORS D'CEUVRE Piémontaise a la Betteraves mais ci?\:grigreezamzsis
volaille vinaigrette
tomate
- Pavé d i . . -
R6ti de porc HVE au aggn: S|:>aou|zseon Noisette de volaille Boulettes végétales m
jus cressonnette thym citron sauce tomate basilic
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
i h R P . ,
Gratin de choux Riz a la tomate Aorpmes de terfe Epinards Béchamel
fleurs roties au romarin
Tartare ail et fines
PRODUIT LAITIER
herbes
. . R . Cake chocolat . .
DESSERT Fruit frais Péches au sirop @ riecntohcs @ w P Fruit frais
Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison S
Nouveautés ~ LE CHEF
ET SON EQUIPE
o e VOUS SOUHAITENT UN
!F/ ats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries Retrouvez I'ensemble des menus sur - >
/ maison uvez us sur : BON APPET'T !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : CHEFF85

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



